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Fratelli Pagani y Pagani Chef trabajan
constantemente para encontrar las mejores
materias primas e ingredientes genuinos y

ofrecer a sus clientes soluciones de alta
calidad y naturalmente saludables.

La constante atención a los detalles y la
búsqueda de la excelencia también

determinaron la adopción de Presal®, la sal
alimentaria yodada protegida creada en

2006 por Caber en el marco de un acuerdo
de investigación con la Universidad de

Bolonia y aprobada por la AME, la Asociación
de Endocrinólogos.

Lo hemos elegido porque el yodo:

CONTRIBUYE AL
FUNCIONAMIENTO
NORMAL DEL SISTEMA
NERVIOSO.

ES UN COMPONENTE
ESENCIAL PARA EL
FUNCIONAMIENTO DE LA
GLÁNDULA TIROIDES.

CONTRIBUYE AL
CRECIMIENTO DE LOS NIÑOS,
A LA FUNCIÓN COGNITIVA
NORMAL Y AL METABOLISMO
ENERGÉTICO.

ES IMPORTANTE PARA 
MUJERES EMBARAZADAS
Y EN PERIODO DE
LACTANCIA.

We chose it because:

IODINE IS AN ESSENTIAL
COMPONENT FOR THE
FUNCTIONING OF THE
THYROID GLAND.

IODINE CONTRIBUTES TO CHILDREN'S
GROWTH, NORMAL COGNITIVE
FUNCTION AND ENERGY METABOLISM.

IODINE CONTRIBUTES TO THE
NORMAL FUNCTIONING OF
THE NERVOUS SYSTEM.

IODINE IS IMPORTANT FOR PREGNANT
AND BREASTFEEDING WOMEN.

Fratelli Pagani and Pagani Chef have
always been looking for the best raw

materials and genuine ingredients and
work with dedication to offer their

customers high quality and naturally
healthy solutions.

The constant search for excellence and
attention to detail also determined the

choice of Presal®, the food salt with
protected iodine created in 2006 by

Caber in a research agreement with the
University of Bologna and approved by

AME, the Association of Endocrinologists.


